
Кейтеринг  
от angelo by Vienna House 

Ekaterinburg 



Декор  
залов и столов  

Профи 
банкетная команда 

ПОЧЕМУ ANGELO? 

Месторасположение 
прямо в аэропорту:  

гарантия 
оперативной 
логистики и 

свежести 
приготовленных 

блюд  

 

 

 
Организация  
питания по 

срочным запросам  

 

На связи  
 24/7 

Формирование 
предложения  

в течение  
2 часов  



Декор  
залов и столов  

Профи 
банкетная команда 

ПОЧЕМУ ANGELO? 

Специальная 
упаковка для 

перевозки: все 
ингредиенты блюда 

упаковываются 
отдельно  

 

 

 
Любое меню по 
вашему запросу, 

включая 
индивидуальные 

пожелания  с учетом 
предпочтений либо 

пищевых 
ограничений 

заказчика  

 

Безопасность на 
всех этапах 

приготовления 
(контроль 

входящего сырья, 
система ХАССП, 

выполнение всех 
рекомендаций 

РПН)  

Á Вегетарианское/ 
веганское  
Å Детское  
Å ЗОЖ  

Å Сезонное меню  
Å Тематическое  



 

angelo by Vienna House Ekaterinburg –  
это не только  лучший конгресс-отель 

Урала и России, но и мультиформатная 
площадка-трансформер для 

корпоративных и частных событий.  
 

Первоклассный шеф-повар, 
профессиональная команда мастеров 

отельного дела и 10 лет успешного опыта 
организации мероприятий и выездного 

обслуживания.  
В angelo by Vienna House Ekaterinburg есть 

готовое решение для любого запроса.  
 

 
 
 
 

Ольга Кадникова  
 

Olga.Kadnikova@angelo-
ekaterinburg.ru  

T. +7 343 272 65 60 Ȋȕ.146 

Ǵ. +7 912 645 07 00 

ǪȈȠ ȗȍȘșȖȕȈȓȤȕȣȑ ȔȍȕȍȌȎȍȘ 
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Декор  
залов и столов  

Профи 
банкетная команда 

ОЗНАКОМЬТЕСЬ С 
ОСНОВНЫМ МЕНЮ  

Если вы не 
нашли в меню 
свое любимое 

блюдо, мы его с 
удовольствием 

приготовим  
для вас  



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ  
 

  ǸȃǩǵǶǭ ǨǹǹǶǸǺǰ 
Копченая семга, масляная рыба, копчёный угорь  

с молодым картофелем, лимоном и 
каперсами в сахаре (110/120) 

900 руб. 
 

ǴȇǹǵǶǭ ǨǹǹǶǸǺǰ  
Сочный ростбиф, карбонад, ветчина, 

сырокопчёная колбаса с горчичным соусом (200/70) 
780 руб. 

 
ǨǹǹǶǸǺǰ ǹȃǸǶǪ  

Ассорти сыров Эдам, Дор Блю, Камамбер, 
Чеддер, Пармезан 

с добавлением мёда, орехов и апельсинового джема (150/100) 
720 руб. 

 
ǲǸǨǹǵǨȇ ǰǲǸǨ  

с блинами и сметаной (60/60) 
650 руб. 

 
ǫǸǻǯǬǰ  

собственного посола,  
заправленные маслом с укропом и красным луком, со сметаной (90/30) 

730 руб. 
 

ǬǶǴǨȀǵǭǭ ǹǨǳǶ  
с бородинскими гренками и творожным кремом (130/100) 

480 руб. 



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ  
 
 

ǺǨǼǭǳȄȀǷǰǾ  
Классическое австрийское блюдо (говядина в бульоне)  

подается  с картофелем по-домашнему,  
пюре из тыквы, кремом из сельдерея 

 и соусом «Сливочный хрен» (130/110/100/100/40) 
1100 руб 

  
ǷǸȇǵǨȇ ǫǶǪȇǬǰǵǨ ǹ ǺǰǫǸǶǪȃǴǰ ǲǸǭǪǭǺǲǨǴǰ  

Говядина в азиатском стиле с тигровыми креветками и спаржей (220) 
Spicy beef with tiger prawns  

Asian-style beef with tiger prawns and asparagus (220) 
1100 руб 

  
ǮǨǸǭǵȃǱ ǵǨ ǫǸǰǳǭ ǽǨǳǻǴǰ  

с яблочным пюре, маринованной грушей и ягодным соусом (100/100) 
580 руб 

  
ǺǸǨǬǰǾǰǶǵǵȃǭ Ǵȇǹǵȃǭ ǷǭǳȄǴǭǵǰ Ǫ ǫǶǸȀǶǿǲǭ  

                                        в  бульоне со сметаной (180/100/30)                                         
550 руб 

  
 

 



САЛАТЫ  
 

ǹǨǳǨǺ ǰǯ ǹǨǬǶǪȃǽ ǶǪǶȁǭǱ  
Томаты, огурцы, редис, спаржа, красный лук  

с душистым маслом и семечками подсолнечника (150) 
490 руб 

 
ǹǨǳǨǺ «ǾǭǯǨǸȄ»  

Классический салат с сыром пармезан, 
 соусом из анчоусов и обжаренных по вашему выбору (270): 

 
-креветок / куриной грудки                                                                                                                             

-890 /660 руб 
 

ǹǨǳǨǺ ǹ ȇǯȃǲǶǴ  
Тёплый телячий язык с домашним картофелем, томатами черри  

и соусом Пармезан (170) 
530 руб 

 
ǹǨǳǨǺ ǹǶ ǹǪǭǲǳǶǱ ǰ ǫǸǻȀǭǱ  

Салат из печёной свёклы с маринованной грушей, сыром Дор Блю,  
яблочным пюре и творожным кремом (160) 

450 руб 
 

ǹǨǳǨǺ ǹ ǬǨǳȄǵǭǪǶǹǺǶǿǵȃǴ ǲǨǳȄǴǨǸǶǴ  
Салат с кальмаром, авокадо, томатами, спаржей с соусом Тайский Чили 

с добавлением апельсинового сока (200) 
640 руб 

 
ǹǨǳǨǺ ǹ ǸǶǹǺǩǰǼǶǴ  

Салат с ростбифом, печёным перцем, спаржей и азиатским соусом (160) 
590 руб 

 



СУПЫ 
 

ǲǸǭǴ-ǩǰǹǲ ǹ ǲǸǭǪǭǺǲǨǴǰ 

Классический суп по рецепту 1795 года из моллюсков  
с творожным кремом (300) 

550 руб 
 
 

ǩǶǸȁ ǹ ǮǨǸǭǵǶǱ ǫǶǪȇǬǰǵǶǱ  

Классический борщ с говядиной и копчёным салом  
со сметаной (300) 

450 руб 
 
 

ǺǨǱǹǲǰǱ ǹǻǷ 

с рисом, грибами Шиитаке и овощами (300) 
480 руб 

 

 

 



 
МЯСО  

ǫǶǪȇǬǰǵǨ ǹ ǿǭǸǵǶǹǳǰǪǶǴ 
Нежная говядина с печёной тыквой, черносливом и анисом (120/100/30) 

1200 руб 
 

ǲǶǷǿǚǵȃǭ ǸǚǩǸǨ                           
Копчёные рёбра с хрустящими баклажанами и  

соусом из копчёной смородины (150/70/30) 
950 руб 

 

ǻǺǰǵǨȇ ǫǸǻǬǲǨ  
Утиная грудка, приготовленная по Вашему вкусу, с морковным пюре и 

соусом из маракуйи (100/100/20) 
980 руб 

 

ȁǭǿǲǰ «ǹǻǪǰǬ»  
Щёчки «сувид» говяжьи с кремом из сельдерея и  

тар-таром из кислых яблок (100/100/30)  
810 руб 

 

РЫБА  
ǺǸǭǹǲǨ  

Филе трески с пюре из зелёного горошка с соусом Бер Блан (100/100/60) 
750 руб 

 

Ǽǰǳǭ ǬǶǸǨǬǶ  
Запечённое с травами филе дорадо с лапшой из цукини,  

зелёным гляссажем и соусом Терияки (100/120/30) 
1200 руб 

 

ǳǶǹǶǹȄ  
с печёным картофелем, соусом Дзадзики и ананасовым фрешем 

(100/140/30)  
1250 руб 

 

ǹǻǬǨǲ ǵǨ ǷǨǸǻ  
с кокосовым ризотто и пеной из сыра Пармезан (100/120/30) 

1100 руб 
 

 



ПАСТА  
                                    

ǷǨǹǺǨ «ǲǨǿǶ-ǭ-ǷǭǷǭ» 
Паста с пармской ветчиной и пармезаном (250) 

630 руб 
 

ǷǨǹǺǨ ǹ ǳǶǹǶǹǭǴ  
Тальятелле со шпинатом, лососем и сливочным соусом Пронто (250) 

630 руб 
 

ǷǨǹǺǨ ǹ ǫǸǰǩǨǴǰ ȀǰǰǺǨǲǭ  
Чёрные спагетти с грибами Шиитаке, овощами и устричным соусом (300) 

590 руб 
 

ГАРНИРЫ  
 

ǴǶǳǶǬǶǱ ǲǨǸǺǶǼǭǳȄ,  
жаренный с розмарином и чесноком (100)  

170 руб 
 

ǲǨǸǺǶǼǭǳȄǵǶǭ ǷȆǸǭ (100)  
170 руб 

 
ǷǨǹǺǨ ǹ ǶǳǰǪǲǶǪȃǴ ǴǨǹǳǶǴ (100) 

170 руб 
 

ǫǸǭǿǨ ǶǺǪǨǸǵǨȇ ǹ ǫǸǰǩǨǴǰ ǰ ǯǭǳǭǵȄȆ (100) 
170 руб 

 
ǶǪǶȁǰ ǫǸǰǳȄ (100) 

350 руб 



ДЕСЕРТЫ 
 
 

ǺǶǸǺ ǵǨǷǶǳǭǶǵ (150) 
370 руб 

 
ǬǭǹǭǸǺ ǨǴǨǬǭǱ (160)  

390 руб 
 

ǺǶǸǺ ǴǶǸǲǶǪǵȃǱ (110/30)  

370 руб 
 

ǺǶǸǺ ǴǭǬǶǪǰǲ (120)  
370 руб 

 
ǺǶǸǺ ǴǨǳǰǵǶǪǶ-ǼǰǹǺǨȀǲǶǪȃǱ (140)  

390 руб 
 

ǬǭǹǭǸǺ ǺǰǸǨǴǰǹǻ (120) 
 350 руб 

 
Ǯǭǳǭ ǰǯ ǹǴǶǸǶǬǰǵȃ ǰ ǴǨǳǰǵȃ (150)                                 

370 руб                                                       



   НАПИТКИ  
 

ǪǶǬǨ ǰ ǫǨǯǰǸǶǪǲǨ 
 

                 Аква Панна, 0,25  л,                   
  320 руб. 

 
             Сан-Пеллегрино газированная /  Перье газированная, 0,33 л,                

 320 руб. 
 

        Аква Русса негазированная / Боржоми газированная, 0,5 л,          
 380 руб. 

 
Кока-Кола / Кока –Кола Зеро / Фанта / Спрайт 0,33 л  

 190 руб. 
 

Швепс Индиан Тоник / Битtер Лемон  Тоник 0,25 л 
 190 руб. 

 
                                     Лимонад (апельсин, лимон), 0,25 л / 1 л,                                   

           200 / 500 руб 
 

Морс домашний 0,25 л / 1л, 
   150 / 350 руб. 

 
                           Холодный чай Земляничный лимонад 0,25 л/ 1 л,                              

  200 / 490 руб. 
 

ǹǶǲǰ ǹǪǭǮǭǪȃǮǨǺȃǭ 
 

         Яблочный / Морковный / Апельсиновый 250 мл,     
  310 руб. 

 
     Грейпфрутовый / Ананасовый  250 мл 

490 руб. 
 

Грушевый 250 мл, 
260 руб. 

 
                       Лимонный 250 мл,                          

  370 руб. 
 

  ǹǶǲǰ  
                                    

 Сок в ассортименте, 200 мл 
 (апельсин, яблоко, персик, вишня, томат) 

190 руб. 


